OFERTA    KONFERENCYJNA

„ Hotelu Jabłoński „

„ Hotel Jabłoński „ mieszczący się w Dorotowie nad malowniczym jeziorem Wulpińskim, jest eleganckim nowym obiektem hotelowym dla 50 osób z restauracją.

Obiekt położony jest w odległości  7 km od Olsztyna na granicy dwóch stref. Pierwsza to droga   nr 51 Warszawa - Olsztyn, druga to strefa ciszy i spokoju wokół jeziora Wulpińskiego. Jezioro to zwane jest również Jez. Dorotowskim lub Tomaszkowskim i jest jednym z najgłębszych na terenie województwa warmińsko - mazurskiego. Jego głębokość sięga 54,6 m. Od południa okala je korona malowniczych stromych wzgórz, a wzdłuż południowych brzegów ciągnie się sznur licznych wysepek tworzących malowniczy krajobraz.  

                                                                                        





 Do dyspozycji gości posiadamy  22 pokoje :

· 17 pokoi 2-osobowych ( 13 pokoi typu TWIN z dwoma oddzielnymi łóżkami i 4 pokoje typu DOUBLE z łóżkiem małżeńskim )

· 3 pokoje 3-osobowe

· 2 apartamenty ( sypialnia z łożem małżeńskim )

Wszystkie pokoje posiadają łazienkę ( WC, prysznic, umywalka ), telefon, TV.

· Restauracja na około 50 osób.

· Drink Bar

· Sala konferencyjna na około  50 osób

· Sala bankietowa na około 250 osób 

„ Hotel Jabłoński „ to doskonałe miejsce by w ciągu dnia wstąpić na lunch i porozmawiać o interesach, a wieczorem spędzić wyjątkowe chwile delektując się kolacją przy świecach. Nasza kuchnia serwuje smaczne potrawy kuchni polskiej, dania dietetyczne oraz wegetariańskie. Można również skosztować wybornych koktajli i drinków.  Zapewniamy doskonałe warunki do organizacji wesel, szkoleń, konferencji, bankietów, balów, urodzin i innych uroczystości, które chcieliby Państwo spędzić w wyjątkowym miejscu, w niepowtarzalnej atmosferze.

Z miłą chęcią zorganizujemy dla Państwa: dancing, kasyno, szkołę przetrwania, paintball, quady , wycieczki krajobrazowe do Krutyni, Kadzidłowa, Mikołajek, Świętej Lipki czy Gierłoży.

Kosztorys pobytu w naszym hotelu:

Ceny pokoi :


120zł - pokój jednoosobowy ze śniadaniem( śniadanie w formie stołu szwedzkiego ).

150 zł – pokój dwuosobowy ze  śniadaniem,



Serwis kawowy ( przez cały czas trwania szkolenia ) –

- 10 zł / os ( kawa, herbata),
- 15 zł / os ( kawa, herbata, ciastka, woda, sok ),
- 20 zł / os ( kawa, herbat , kanapki, woda, sok  ).

Menu obiadowe ( proponowane zestawy obiadowe ) :

1. rosół królewski, kotlet a'la  Jabłoński ( filet z kurczaka w cieście z 
żurawiną ), ziemniaki zapiekane , 2 rodzaje surówek, sok, deser - 40 zł / os;

2. żurek po staropolsku, kotlet a'la Marschal ( schab zawijany z szynką i 
serem), frytki , 2 rodzaje surówek, sok, deser - 40 zł / os;

3. zupa jarzynowa, karkówka pieczona ze śliwką, ziemniaki gotowane, 2 rodzaje 
surówek, sok, deser – 40 zł / os;

4.  barszcz ukraiński, ryba w sosie koperkowym, talarki, 2 rodzaje surówek, sok, deser - 40 zł / os;


Propozycje dań gorących na kolację :

 - kotlet mielony z serem z talarkami

 - ryba zapiekana w sosie koperkowym z warzywami gotowanymi

 - udka zapiekane z ziemniakami zapiekanymi

 - karkówka ze śliwką z kluskami śląskimi

       -  gulasz wieprzowy w chlebie

 - żeberka w kapuście

 - wątróbki drobiowe w bekonie

 - barszcz czysty z pasztecikami

 - żurek po staropolsku z jajkiem i białą kiełbasą

 - warzywa zapiekane z sosem beszamelowym - 25 zł / os

Zimne zakąski:

      -    ryba po grecku – 5 zł / os

· ryba w galarecie (filet z pstrąga) 5 zł / os

· sałatka gyros  - 5 zł / os

· sałatka a’ la szef kuchni (makaron kolorowy, ser żółty, szynka, sos) – 5 zł / os

· plater wędlin i mięs pieczonych -5 zł / os

· jajo mollet (w szynce) / szparagi w szynce - 5 zł / os

· marynaty -  4 zł / os

· pieczywo - 1 zł / os

· warzywa (pomidor, ogórek) - 3 zł / os

· szczupak faszerowany – 10 zł / os

· śledź na ostro -  5 zł / os

· śledź w oleju -  5 zł / os

· łosoś wędzony na ogórku -  10zł / os

· sałatka z tuńczykiem -  5 zł / os

· sałatka jarzynowa -  5 zł / os

· sałatka rybna (z wędzoną makrelą) -  5 zł / os

· sałatka grecka (ser feta, pomidor, ogórek, świeża papryka, oliwki, sos) -  5 zł / os

· galantyna z kurczaka - 7 zł / os

· sałatka z ryżem, kurczakiem i ananasem -  5 zł / os

Koszt kolacji uroczystej z posiłkiem gorącym i przekąskami zimnymi ok. 80 zł / os

Koszt wynajmu sali na szkolenie, bankiet- 300 zł / za dzień szkolenia ( sala do końca 
trwania szkolenia dostępna tylko dla Państwa użytku ).

Alkohol 

0,5 l wódki  - 50 zł / szt

0,5l piwa – 5 zł / szt

Deser  (lody z owocami i bitą śmietaną ) – 5 zł / os

                                       Serdecznie zapraszamy

„ Hotel Jabłoński „    Dolotowo 74 B , 11 – 034 Stawiguda

Tel. ( + 48 ) ( 0 ) 89 513 64 62  , fax : ( + 48 ) ( 0 ) 89 513 64 60 , kom.   ( + 48 ) ( 0 ) 501 671 992 

www.hoteljablonski.com.pl  , e – mail:  recepcja@hoteljablonski.com.pl , 

