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CENA CZAS
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wrzesien/pazdziemik 2011

Zintegrowany system Zarzadzania Jakoscig Z5ZJ
_ —sposobem utrzymania systemu jakosci . 3 E
i traceability. Zmiany w standardach dostawcow 5 450 PLN 2 dri g g

do sieci handlowych. IFS FO:OD. BRC For Food
Safety. Auditor wewnetrzny systemu zarzadzania
IS0 220002006, HACCP.

Auditor wewneirzny zintegrowanego systemu . S 1
zarzadzania IS0 9001 :2000 i 150 14001:2004. wrzesien | 300 PLM 1 dzien =

Doradztwo prawne i obstuga podmictow
ZAKEADOWA ncﬂm“mﬁg POMLARY, EADANLA 3
FODATKOW 00 NIERUCHOMOAT!, CFLATY EKOLOGICTNE 2 250 PLN 3 dzien -
| EWIDENC.E. KONTROLA POCHODZENIA FRODUKTL, 1

DECYZIE SRODIWISKOWE.

Dpra-t::nwanéa whnioskow unijnych.
KALKULACJE.

HACCP Analiza Zagroden - Krytyczny Punkt
Kontroli. 150 220N 2006 System Zarzgdzania
Bezpieczenstwem Zywnosci — Wymagania dla

organizacji lafcucha Zywnosci. Zagadnienia:
Majczestsze bledy, jakich musisz unikad w procesie
technologicznym, Preeprowads walidacje srodkow

nadzonu preed ich wdrozeniem. 5 etapdw kontroli
jakosci. Sprawdz, jak wybrad dobrego dostawcs. Jakie
informacje musisz umisscic na opakowanu Twojego
produktu? Jakie wanmnki masi spefniad punkt
sprzedady bezposredniej? Zaleznosci pomisdzy
HACCP a BRCAFS. nomg 150 22000. Jak
realizowad zasady GMP, GHP | GLP w laboratorium?
Wymagania GMP | GHP wobec nas. Jak wiasciwie
myd | dezynfekowad powierzchnie? Diaczego warto
sie certyfikowat? Czym grozs plesnie niepoZgdans
w Zywnosci? Obowiazek weryfikadgi schematy procesu
technologicznego. System HACZCP nie istnieje bez
siosowne] dokumentacji! Kiogo dotyczy monitonowanie

Zywnosci? Jak wiasciwie montorowad Sywnose?
Wiasciwie weryfikuj swoj system HACCP! Jakie 53
szoegidowe zasady GMP | GHP wobec budynkdw

| pomieszczen  w zakladzie? Poznaj wymagania
dotyczace budynkdw zakiadu przemysiu spoywozego.
Dokumentacia w produkcji - sprawdz, jak sporzadzic

schemat procesu technologicanego. Czym jest
procedura oparta na zasadach HACCP? Zasady
GMPHEHP, ktore musza spetniad budynki
i oboczenie w zakladzie wdrazajgocymiposiadajgcym
HACCP. Poznaj szczegddowe zasady GMP | GHP.
HACCF wg Kodeksu Zywnoiciowsgo | 5. BRCAFS,
normy 150 Z2000. Pamietaj o szholeniu Twoich
pracownikow! Jak prowadzic zapisy w systemie
HACCP? Na czym polega elastycznosc w odnissieniu
do systemu HACCP? System HACZCP
w matymiduzym zaktadzie.

450PLM 2 dni -ii-
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Szkolenia prz-edsuwiniel-i hand-lculj'd'n.
KOMUNBAC A, TECHNEA SPRZEDAXY I'WYSTAWEMNNICTWA | wrzesien | 350 PLM 2 dni A=
EKSFOZYCIA  ZAKUPY, REKLAMA

Kazanska 3/1, podlaskie, 18 — 400 tomza
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