CATERING FOOD SERVICE
PRZYSTAWKI

Schab po warszawsku

Rolada drobiowa faszerowana świeżym szpinakiem i suszonymi pomidorami, serem feta.

Concilioni (włoski makaron duże muszelki)  nadziewane mixem papryk i oliwkami

Kuleczki z melona miodowego zawinięte w szynkę parmeńską

Szynka parmeńska owinięta wokół  paluszka grissini

Ryba po grecku

Trio śledziowe (tatar , w oleju, w smietanie z kolorowym pieprzem)

Jaja faszerowane tatarem z matiasa

Szynka z musem chrzanowym

Caprese (pomidor z mozarellą oraz pesto bazyliowym)

Caprese (melon miodowy,szynka parmeńska,ogórek św,pomidor,mozarella)

Łosoś faszerowany serkiem ziołowym i limonką

Pomidorki nadziewane tradycyjną sałatką warszawską

Cukinia zawijana z warzywami na musie żurawinowym

Carpaccio z łososia norweskiego

Carpaccio wołowe

Carpaccio z kaczki na musie żurawinowym

Vitello (Cielęcina pod musem tuńczykowym, kapary,rukola, suszone pomidory)

ZUPY

                                                                    Rosół 

Flaki

Żur staropolski 

       Strogonoff

Barszcz czerwony z krokietami

        Maślakowa

Zupa „Zagłoby”  (grzyby, cebula , kiełbasa podwędzana ,mięso wieprzowe ,boczek, ziemniaki)

Krem kanadyjski z buraków ,curry i kwaśną śmietaną.

Zupa krem z kurczakiem, cebulka białym winem ,pastą curry, curry, kurkumą) 

Gaspacho ze świeżych pomidorów z dodatkiem kolendry, ogórka ,papryka, chilli.

DANIA GŁÓWNE 

Mieszki ze schabu nadziewane złocistą cebulką, pieczarkami całość podana z ziemniaczkami i koperkiem oraz surówką .
Soczysty filet z kurczaka z purre ziemniaczanym z parowanymi warzywami okraszonymi masłem czosnkowo-ziołowym

Rolada schabowa z bekonem i czosnkiem w otoczeniu sosu pieczeniowego

Całość podana z ziemniaczkami po polsku oraz surówką

Łosoś norweski marynowany w limonce, pomarańczy z kolendrom.

Całość podana na ryżu pilaw otoczona sosem krewetkowym

 Rolada drobiowa z bakaliami w sosie rozmarynowym z ziołowymi ziemniaczkami

oraz surówką z kapusty pekińskiej.

Pieczeń karkowa w sosie winnym z duszonymi grzybkami ziemniaczkami ,surówką z kiszonych ogórków, cebulki, miodu.

Kaczka (luzowana) podana na Carpaccio z buraków oraz ziemniaczkami w otoczeniu sosu malinowego.

Łosoś na purre z kalafiora z fasolka szparagową (żółtą)

Polędwiczki wieprzowe faszerowane świeżym szpinakiem , serem blue,suszonymi pomidorami i ziemniaczkami całość otoczona sosem kurkowym i mixem sałat.

Sola na purre szczypiorkowym z warzywami parowanymi w otoczeniu masła ziołowego 

SAŁATKI 

Sałatka Grecka z winegrett

Sałatka z kurczakiem i warzywami w dresingu miodowym

Sałatka z kurczakiem i ananasem oraz vinegrett

Sałatka z łososiem (mix sałat , łosoś wędzony, limonki, pomarańcze, dresing jogurtowo cytrynowy.

Sałatka Cesar (sałata lodowa , grzanki francuskie, pomidor, jajko, bekon, filety anchovies)

Sałatka Brokułowa (brokuły, mix sałat, pomidor w cząstkach, cebulka parzona dresing

                                                                   majonezowy.

Liscie świeżego szpinaku z bekonem i dresingiem czosnkowym

 Mix sałat z rybami wędzonymi i sosem balsamicznym

STÓŁ WIEJSKI 

dodatkowo płatny 20zł za osobę

Deski ryb wędonych, z dodatkiem grillowanego melona oraz limonek.

Deski wędlin swojskich i oscypkiem

Szynka wędzona w kominie z kopytem

Kiełbasy podwędzane

Kiełbasa wędzona w drewnianym piecu

                                                              Kabanosy

Pasztety

Marynaty polskie

Swojski smalec

Ćwikła , chrzan
DESERY

Wybór ciast polskich i ciasteczek

Kosz owoców 

Pucharki lodowe z musem truskawkowym

Mus czekoladowy

Mus truskawkowy

Tiramisu

W skład zestawu za 90zł na osobę wchodzą : (do wyboru)

 5 przystawek

3 zupy

2 dania główne

4 sałatki

2 desery 

W skład zestawu za 110 zł na osobę wchodzą : (do wyboru)

7 przystawek

3 zupy

2 dania główne

5 sałatek

3 desery

W skład zestawu za 130 zł na osobę wchodzą : (do wyboru)

9 przystawek

3 zupy

2 dania główne

7 sałatek

4 desery

CENY NIE ZAWIERAJĄ PODATKU VAT , KOSZTÓW NAPOI  ORAZ ALKOHOLI  

CATERING FOOD SERCICE
Adres e-mail: robiag@wp.pl , cateringfoodservice@wp.pl lub robo_cook@wp.pl 

                                                Nr.telefonu 0-600-955-288

