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PROPOZYCJA MENU NA PRZYJĘCIE KOMUNIJNE W SALACH FABRYKANTA

DANIE GŁÓWNE :
Polewka Fabrykancka / Rosół z makaronem / Krem z brokuł z prażonymi migdałami

Fantazja drobiowa owinięta w plaster wędzonego boczku

lub
Fileciki drobiowe na sosie śmietanowo-warzywnym                                                                                                         podane z młodymi ziemniakami i białą kapustą z koperkiem

II DANIE CIEPŁE :
Żurek z białą kiełbasą i jajkiem lub barszczyk z krokietem / pasztecikiem
DESER:

Lody z owocami i bitą śmietaną
ZAKASKI  ZIMNE:

Rolada z kurczaka z płatkami migdałów i suszoną żurawiną / Galantyna z kurczaka
Pasztet staropolski z konfiturą z czerwonej cebuli
 Rolada wieprzowa z warzywami / Karczek pieczony w ziołach
Grillowane płatki z kurczaka

Szynka, kabanosy, salami
Jajka garnier podawane na sałatce jarzynowej / sałatka z tuńczyka
Kolorowe sałaty z suszonymi pomidorami, ogórkiem i fetą skropione sosem ogrodowym
Rolada rybna z kaparami i oliwkami
Ogrody warzywne
Dipy do mięs : chrzanowy, musztardowy

 Masło, pieczywo

STÓŁ  DESEROWY :
Owoce i Ciasta
TORT KOMUNIJNY – 60 zł/kg dodatkowo płatny
NAPOJE ZIMNE I GORĄCE:
Soki, woda mineralna niegazowana 0,5l /os.
Kawa, herbata (bez ograniczeń)
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      Koszt przyjęcia od osoby:                                                                                              

       120 zł/os. 
