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PROPOZYCJA MENU -  CHRZCINY W SALACH FABRYKANTA
DANIE GŁÓWNE :
Krem z marchwi z prażonymi migdałami/Polewka Fabrykancka                                                                                          Krem z pomidorów z grzankami/Rosół z makaronem
&
Pierś z kurczaka faszerowana szpinakiem z dodatkiem grzybów leśnych                                                                                       i oscypka  podana na sosie beszamelowym                                                                                                                                   w towarzystwie  puree ziemniaczanego i bukietu surówek
 lub
Polędwiczki wieprzowe soute podane na sosie grzybowym                                                                                                      z kluseczkami półfrancuskimi i bukietem gotowanych warzyw
lub

Chrupiąca roladka z indyka podana z ziemniakami                                                                                                                         i  kolorowymi sałatami z sosem vinaigrette

DESER:
Lody z owocami i bitą śmietaną / panna cotta z owocami
Tort – 60 zł/kg( dodatkowo płatny )
II DANIE CIEPŁE:
Żurek z białą kiełbasą lub barszczyk czerwony z pasztecikiem / krokietem
ZAKĄSKI ZIMNE:
Rolada z kurczaka z dodatkiem migdałowych płatków i żurawiny
Brzuszek faszerowany / schab ze śliwką
Karczek pieczony w ziołach / Rolada z karczku 
Szynka parmeńska ze szparagami / Rulony z szynki z musem chrzanowym
Śledzie w śmietanie / w oliwie / po królewsku / w sosie musztardowym
Pstrąg faszerowany pieczarkami / rolada z pstrąga z kaparami
Jajka garnier podawane na sałatce jarzynowej

Sałatka z brokuł z fetą polana sosem czosnkowym / sałatka grecka
Ogrody warzywne
Dipy: musztardowy, ziołowy, tatarski

Masło, pieczywo

 NAPOJE  GORĄCE:
Kawa, herbata (bez ograniczeń)
NAPOJE  ZIMNE:
Soki, woda mineralna 0,5l /os.
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      Koszt przyjęcia od osoby:                                                                                              

       120 zł/os.        
