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Propozycja menu weselnego U FABRYKANTA
POWITANIE PARY MŁODEJ CHLEBEM I SOLĄ
Danie GŁÓWNE :
Polewka fabrykancka / Rosół z makaronem / Krem z selera z plastrami grillowanego boczku /                                             Krem z pomidorów z grzankami

Fantazja drobiowa owinięta w plaster wędzonego boczku z ziemniakami i bukietem surówek
lub
 Roladka wieprzowa faszerowana kiszonym ogórkiem, boczkiem i cebulką  podana w  sosie własnym                                                                                                               z półfrancuskimi kluseczkami i kapustą zasmażaną
 II Danie CIEPŁE:
Szaszłyki drobiowe z morelą i cukinią serwowane z ryżem na ostro                                                 
lub

Bigos staropolski podawany z mielonymi zrazikami w sosie pieczarkowym
III Danie CIEPŁE:
Bogracz / Kwaśnica z suszonym grzybkiem i prażynką / Flaki
IV Danie CIEPŁE:
Żurek z białą kiełbasą i jajkiem / Barszczyk czerwony z krokietem / pasztecikiem
Zimne zakĄski:
Schab w galarecie / Schab pieczony ze śliwką
Karczek pieczony w ziołach / Rolada z karczku z grzybami 
Galantyna z kurczaka / Płatki z grillowanego kurczaka                                                                                                                                                                Pasztet fabrykancki z konfiturą z czerwonej cebuli / Indyk w maladze
Wędliny (szynka, kabanosy, salami)

Szynka parmeńska na melonie / Rulony z szynki ze szparagami lub musem chrzanowym
Sałatka Rzymska / Grecka
Sałatka Hawajska / Sałatka Fabrykanta
Jajka garnirowane na sałatce jarzynowej                                                                                                                                                          Matyjasy w śmietanie, w oliwie / Dorsz po grecku 

Wędzony łosoś otulony koperkowym naleśnikiem z mascarpone / Łosoś peklowany w gorczycy z pomarańczami                   
Półmiski warzyw i marynat
Dipy do mięs : chrzanowy, tatarski, musztardowy
STÓŁ DESEROWY:
Tort Weselny Hiszpański, Szwarcwaldzki, Śmietanowy z owocami (piętrowy z flarami)
Patery owoców

Cztery gatunki ciast ( sernik, szarlotka, 2 rodzaje babeczek)
NAPOJE:
Kawa, herbata (bez ograniczeń)

Soki, woda mineralna niegazowana (bez ograniczeń)
Koszt przyjęcia wynosi 190 zł/osoby

Restauracja „U FABRYKANTA”  Plac Zwycięstwa 2 Łódź, Tel: 042 674 18 75

www.ufabrykanta.pl      klub@ufabrykanta.pl

