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Firma szkoleniowo-doradcza QUALTO s.c.

OFERUJEMY :
» Wdrozenie zasad dobrych praktyk:
higienicznych (GHP) i produkcyjnych (GMP)
» Wdrozenie systemu bezpieczenstwa zywnosci HACCP
+ Opracowanie dokumentacji HACCP, GMP, GHP
» Szkolenia i audity wewnetrzne

A jesli zalezy Ci na osiagnieciu przewagi na rynku
to pomozemy przygotowac Twoja firme do certyfi-
kacji systemoéw:

« HACCP,

» zarzadzania jakoscig (ISO 9001),

» zarzadzania bezpieczenstwem zywnosci (ISO 22001),
» zarzadzania BHP (OHSAS/PN-N 18001)

PAMIETAJ!

HACCP jest obowigzkowy we wszystkich przedsiebior-

stwach sektora spozywczego. Zgodnie z obowigzujacym

stanowiskiem Panstwowej Inspekgji Sanitarnej taki wymaog

dotyczy réwniez wiascicieli matych sklepéw spozywczych,

punktéw gastronomicznych i baréw. Zgodnie z aktual-
nymi przepisami prawa, za brak systemu HACCP w sek-
torze przemystu spozywczego mozna by¢ ukaranym kara

grzywny.




