OFERTA 

1-dnioego menu  weselnego

135,00 zł od osoby
(2gi dzień 80,00-100,00 zł)

szampan dla wszystkich gości

Obiad: 5 rodzajów mięs, po 2 porcje dla osoby



rosół swojski z domowym makaronem



rolada śląska drobiowa, schab po polsku, udko z kurczaka,



pieczeń z karkówki, devolaille,(rolada wołowa + 5,00 zł od szt.)



kluski śląskie, kluski tarte, ziemniaki,



surówki: kapusta biała, kapusta czerwona, marchewka

Deser



tort piętrowy śmietanowy



lody z owocami i bitą śmietaną w polewie czekoladowej



kawa, herbata (bez ograniczeń)

Płyta zakąskowa: 2/3 na 60 osobowe wesele, po 40 porcji z każdego rodzaju


wędliny: szynka wiejska, szynka gotowana, polędwica,



wyroby w galarecie: pasztet z kaczki, galantyna, 



roladki z szynki,



mięsa pieczone schab ze śliwką, karczek, łopatka lub



golonko



jaja faszerowane, jaja w sosie tatarskim,



zakąska rybna panierowana, sałatka z kurczaka,



sałatka z selera lub z tuńczykiem,



śledź w oleju, śledź w śmietanie, koreczki śledziowe,



pieczarki marynowane, ogórki konserwowe,



masło, chrzan,dipy, pieczywo

Kolacja I



kotlet drobiowy panierowany, ziemniaki z patelni



z boczkiem i cebulką, surówka z kapusty pekińskiej

Kolacja II 



żurek domowy, frankfuterki parzone, sałatka jarzynowa

Kolacja III



bogracz z pieczywem

Dodatkowo stół chłopski (ok.10 kg mięsiwa i wędlin wiejskich)  ca 500,00 zł

Napoje (3 l /os,) świeże owoce, ciasto firmowe: sernik, szarlotka, makowiec- 

dopłata 20,00 zł od osoby. 

Obowiązek wykupienia 50 ml wódki na 1 osobę.( 1 butelka 0,5l dla 10 osób)

